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Начиная с 1996 года, в рамках проекта Академия Рачеми мы создали 
новые субкатегории в составе DOC Примитиво ди Мандурия и 
начали винифицировать виноград, выращенный в различных зонах 
и на разнообразных почвах. После многолетних исследований мы 
выделили четыре зоны, наиболее подходящие для сорта Примитиво, 
благодаря микроклиматическим особенностям и различным периодам 
сбора винограда и присвоили им категорию «Крю Примитиво».
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Самый распространенный тип почвы в зоне Мандурия DOC.
Почва богата оксидами железа, которые и придают ей характерный 
рыжеватый цвет. Тонкий слой железистой почвы лежит на 
известковой подстилающей породе.
«Феллине» Примитиво ди Мандурия – виноград собирается на 
первой неделе сентября; вино выдерживается несколько месяцев 
в бочках из французского дуба и обладает всеми традиционными и 
специфическими характеристиками сорта: тонкий вкус спелой вишни 
и красных ягод с бархатистыми танинами.









Эти почвы своим происхождением обязаны разлому известковой 
породы. Смесь туфа и камня в составе обеспечивают хороший 
дренаж, а благодаря пористости почвы корни лозы способны 
прорастать на большую глубину в поисках грунтовых вод.
Здесь Примитиво (собираемый, в основном, в середине сентября) 
обладает ярким сливочным вкусом с нотами фруктов, черешни, 
ванили и красных ягод. Непродолжительная выдержка в бочках тонко 
подчеркивает его элегантность и чувственность. Джиравольта – это 
имя беговой лошади, выращенной в Поццопало, где произрастает 
виноград для нашего вина «Джираволта» Примитиво ди Мандурия.



История сортов винограда Примитиво и Зинфандель была написана 
благодаря встрече двух друзей.
Все началось в 1967 году, когда профессор Калифорнийского 
университета в Дэйвисе Остин Гохин, возвращаясь с конференции 
по вопросам фитопатологии в Германии, остановился в Бари, чтобы 
повидаться со своим коллегой – Джованни П. Мартелли, который 
навещал его в Калифорнии за несколько лет до этого.
Во время ужина профессор Гохин заметил, что вино из сорта 
винограда Примитиво, заказанное его другом, было поразительно 
похоже на вино из американского сорта Зинфандель.
Тот ужин породил множество дебатов относительно идентичности 
двух сортов среди американских и итальянских ученых и 
исследователей.
В 1990-х Калифорнийский Зинфандель был широко известен и 
популярен на американском рынке, в том числе и потому, что 
считался единственным сортом винограда, который не был завезен в 
Америку из Европы.
В то же время, Примитиво ди Мандурия от Феллине, в частности,  

Загадка Примитиво ди Мандурия и 
Калифорнийского Зинфанделя



разрушало стереотипы относительно региона Апулия, где в ту пору 
производилось исключительно «Джираволта» вино.
Совместно с проектом зонирования, проводимым Академией Рачеми, 
мы решили изучить взаимосвязь между Примитиво и Зинфанделем. 
В частности, интерес у нас вызывало наименование сорта «Zinfandel» 
- ошибочно считалось, что оно происходит от венгерского сорта 
винограда «Zierfahnler». Будучи уверенными, что сорт винограда 
Зинфандель происходит из Апулии, точнее, из Мандурии, мы считали, 
что его название могло возникнуть от наименования местности 
«Sinfarosa», известной среди местных фермеров за высокое качество 
выращиваемого здесь Примитиво.
По этой причине во время посещения Калифорнии мы взяли 
несколько побегов наиболее престижных лоз Зинфанделя в Америке 
– с виноградника Гейзервилль хозяйства Ридж и высадили их в 
Мандурии, в местечке Синфароза неподалеку от виноградников 
с Примитиво, чтобы наблюдать за сходствами и различиями двух 
сортов.

А в это время профессор Кэрол Мередит окончательно развеяла 
какие-либо сомнения относительно происхождения Зинфанделя, 
доказав генетическую идентичность двух сортов после исследования 
ДНК Примитиво и Зинфанделя.

Наше вино Зинфандель Синфароза, неоднократно получавшее три 
бокала Gambero Rosso, является единственным неамериканским 
вином, допущенным к участию в фестивале ZAP (фестиваль 
приверженцев и производителей Зинфанделя), который ежегодно 
организуется в Сан-Франциско.









Имеют аллювиальное происхождение: частицы черной почвы 
образовались в результате разложения органического материала 
(древний лес) и дождевой эрозии породы.
Вязкие и довольно плодородные, они привносят жизнь, силу и мощь 
на виноградники. 
Здесь мы выращиваем потомка Калифорнийского Зинфанделя, 
привезенного с одного из важнейших американских виноградников 
– знаменитого виноградника Гейзервиль, принадлежащего компании 
Ридж.
В настоящее время доказано, что Зинфандель и Примитиво 
генетически идентичны, но 20 лет назад мы высадили рядом 
две разновидности и наблюдали за их развитием, и это было 
единственным способом изучения сортов.
Виноград, выращиваемый на черных почвах, собирается в середине/
конце сентября и из него производится пряное Примитиво с нотками 
черного перца, лакрицы и выраженной танинностью. 
Выдержка во французском и американском дубе усиливает 
ментоловые и бальзамические ноты в вине.









В настоящее время виноградники Примитиво, высаженные на 
побережье вдали от каких-либо промышленных объектов, являются 
настоящей редкостью. Это наследие древнего и уникального 
виноделия, которое имело здесь место в прошлом, с низкой 
урожайностью, где еще можно найти непривитые лозы.
Сбор винограда для вина «Дунико» (Уникальное на Дюнах = Дун-
Ико), как правило, ранний – на последней неделе августа. На этих 
почвах растет очень мощный и концентрированный Примитиво. После 
выдержки в бочках из французского дуба, полученное вино обладает 
сложным ароматом спелых фруктов, сушеного инжира, миндаля и 
гвоздики. Полнотелое вино с элегантным вкусом вишни, выдержанной 
в алкоголе, табака, сухофруктов, плавно переходящих в устойчивое 
продолжительное послевкусие.



Лучшие вина Италии

2023 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘19 
2022 MetodoClassico - Pas dosé - Edmond Dantès 
2021 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17
2020 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘16 
2019 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘15 
2018 Primitivo di Manduria - Felline ‘15 
2017 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘13 
2016 Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘12

2023 TOP WINE Primitivo di Manduria - Felline ‘21
2022 TOP WINE Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘18
2021 TOP WINE Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘18
2020 GRANDE VINO Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17



Note

2023 TOP WINE Primitivo di Manduria - Felline ‘21
2022 TOP WINE Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘18
2021 TOP WINE Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘18
2020 GRANDE VINO Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17
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