
크뤼 오브 프리미티보



1996년부터 아카데미아 데이 라세미 프로젝트의 일환으로 우리는 프리미티보 
디 만두리아의 독 지역 내 하위 지역을 식별하는 작업을 수행했으며 다양한 
지역과 토양에 심어진 포도원의 와인 양조를 시작했습니다. 수년간의 연구 
끝에 우리는 미세 기후 차이와 다양한 수확 기간을 기반으로 프리미티보를 
재배하기에 가장 좋은 네 개의 지역을 발견했습니다. 우리는 그들 지역을 진정한 
“크뤼 오브 프리미티보(Crus of Primitivo)”로 선택했습니다.
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만두리아의 독 지역에서 가장 흔한 토양입니다. 철 산화물이 풍부해서 녹빛이 
납니다. 이것은 석회질 기반암을 덮고 있는 노출된 심토의 얇은 층입니다.
펠라이니 프리모티보 디 만두리아는 일반적으로 9월 첫째 주에 수확되어 프렌치 
배럴에서 몇 달 동안 숙성되고 이 품종의 가장 전통적이고 독특한 특징들을 
보여줍니다: 잘 익은 체리와 레드 베리의 풍부한 과일 향은 균형 잡힌 부드러운 
석류 타닌과 함께 미각을 가볍게 자극합니다.









이 토양은 최근에 생성된 석회암이 부서지면서 생성됩니다. 이 토양의 석회질 
구성은 빗물의 빠른 배수를 초래하지만 동시에 덩굴 뿌리를 허용합니다.
숨겨진 지하수를 “흡수”하기 위해 다공성 지하석 깊숙이 도달하는 시스템입니다.
일반적으로 9월 중순경에 수확되는 이 토양에 심어진 프리미티보 포도나무는 
블랙 체리, 바닐라, 레드 베리의 향과 함께 훌륭한 결실을 보여줍니다. 토노 
오크통에서의 짧은 숙성은 우아함과 관능미를 강조합니다.
지라볼타는 우리의 “지라볼타” 프리미티보 디 만두리아가 자라는 포조팔로 
사유지에서 자란 암컷 경주마의 이름입니다.



프리미티보와 진판델의 이야기는 두 친구의 만남 덕분에 쓰여졌습니다.
모든 것은 1967년 캘리포니아 데이비스 대학의 오스틴 고힌 교수가 
독일에서 식물병리학 컨퍼런스를 마치고 돌아와 몇 년 전에 데이비스에 있는 
그를 방문했던 동료 지오반니 P. 마텔리를 만나기 위해 바리에 들렀을 때 
시작되었습니다. 두 학자는 바리의 한 레스토랑에서 저녁 식사를 했습니다. 고힌 
교수는 그의 친구 마르텔리가 주문한 와인(프리미티보)이 그의 땅의 와인인 
진판델과 놀라울 정도로 유사하다고 언급했습니다.
그날 저녁 이후로 두 포도 품종의 운명은 영원히 만나 이탈리아와 미국의 
연구원과 과학자들 사이에서 포도의 가능한 정체성에 대한 논쟁을 
불러일으켰습니다.

90년대에 캘리포니아 진판델은 유럽에서 오지 않은 “유일한 오리지널 포도품종”
으로 식별되었기 때문에 미국 시장에서 잘 알려졌고 높이 평가받았습니다!
한편 프리미티보 디 만두리아는 우리 와인 펠라이니와 함께
그때까지 대량 와인 거래에만 사용되었던 아풀리아와 그 와인에 대한 널리 퍼진 
편견을 막 극복했습니다. 아카데미아 데이 라세미 구역 지정 프로젝트와 함께 
우리는 프리미티보와 아메리칸 진판델 간의 관계를 연구하고 재구성하기로 
결정했습니다.

프리미티보 디 만두리아와 캘리포니아 진판델의 미스터리



특히 헝가리가 원산지인 지에르판러(Zierfahnler)라는 이름의 포도품종으로 
잘못 알려져 있는 ‘진판델’의 실제 원산지가 우리의 관심을 끌었습니다.
진판델이 아풀리아에서 유래했고 만두리아가 원산지라고 확신했기 때문에, 
우리는 진판델의 이름이 프리미티보의 좋은 품질로 지역 농부들 사이에서 잘 
알려진 유명한 콘트라다 “신파로사”에서 유래했을지도 모른다고 생각했습니다.

이런 이유로, 캘리포니아를 여행하는 동안, 우리는 미국에서 가장 유명한 
진판델 포도 품종 중 하나인 릿지의 기셔빌의 어린 가지 일부를 얻었습니다. 
우리는 유사점과 차이점을 관찰하기 위해 프리미티보 포도원 근처의 콘트라다 
신파로사에 있는 만두리아에서 과접식을 했습니다..

한편, 캐롤 메러디스 교수는 두 포도 DNA에 대한 연구 결과로 프리미티보와 
진판델이 유전적으로 동일하다는 것을 입증했습니다.

감베로 로소 3잔으로 여러 차례 상을 받은 우리 진판델 신파로사는
매년 샌프란시스코에서 열리는 ZAP(진판델 옹호자 및 생산자) 그랜드 
페스티벌에 출품되는 유일한 비미국산 와인입니다.









충적토에서 유래합니다. 검은 토양 퇴적물은 유기 물질(고대 삼림)의 분해와 
강우 암석 침식에 의해 생성되었습니다. 깊은 습지대 토양이고 매우 비옥해서 
포도나무에 큰 활력을 줍니다. 여기에 우리는 가장 중요한 미국 포도원 중 
하나인 유명한 릿지의 기셔빌에서 가져온 캘리포니아 진판델의 접붙이를 
가지고 있습니다. 지금은 진판델과 프리미티보가 유전적으로 동일하다는 
것이 증명되었지만, 20년 전 두 품종을 연구할 수 있는 유일한 방법은 나란히 
심는 것뿐이었습니다. 검은 토양에서 수확은 9월 중순/말에 이루어지며 후추, 
대황, 감초의 힌트와 복잡하고 지속적인 타닌 구조를 가진 매우 스파이시한 
프리미티보를 제공합니다. 프렌치 오크와 아메리칸 오크에서의 숙성은 멘톨 
향과 발사믹 향을 강화합니다.









오늘날에는 개발과 산업으로부터 멀리 떨어진 모래 언덕의 해변을 따라 여전히 
심어져 있는 프리미티보 포도원을 발견하는 것은 매우 드문 일입니다. 그것들은 
수확량이 매우 적고 아직 접목되지 않은 포도나무를 여전히 찾을 수 있는 
오래되고 독특한 포도 재배의 증거입니다.
두니코(Unique on the Dunes = DUN-ICO)의 수확은 일반적으로 매우 이른 
시기인 8월 마지막 주경에 이루어집니다. 이 토양에서 자란 프리미티보는 매우 
강력하고 농축되어 있으며 프렌치 바리크 오크통에서 적절한 숙성 후에 잘 익은 
과일에서 말린 무화과, 아몬드, 정향 및 헬리크리섬에 이르기까지 복잡한 노트의 
긴 시퀀스를 표현합니다.
풀바디 맛이 우아하고 풍부한 체리, 담배 및 말린 과일향이 피니시에서 오래 
지속됩니다.



최고의 이탈리아 와인

2023 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘19 
2022 MetodoClassico - Pas dosé - Edmond Dantès 
2021 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17
2020 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘16 
2019 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘15 
2018 Primitivo di Manduria - Felline ‘15 
2017 Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘13 
2016 Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘12

2023 TOP WINE Primitivo di Manduria - Felline ‘21
2022 TOP WINE Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘18
2021 TOP WINE Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘18
2020 GRANDE VINO Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17



노트

2023 TOP WINE Primitivo di Manduria - Felline ‘21
2022 TOP WINE Primitivo di Manduria - Tenuta Pozzopalo - Giravolta ‘18
2021 TOP WINE Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘18
2020 GRANDE VINO Primitivo di Manduria - Sinfarosa - Zinfandel ‘17
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